ochrona srodowiska

KSB

artykut sponsorowany

/astosowanie pomp
orodukcji KSB

na roznorodnych etapach produkgji cukru

Szczeg()lne znaczenie w produkgji cukru odgrywa
stata kontrola temperatury, mozliwa dzieki stoso-
waniu instalacji wodnych, w ktérych wykorzystywane
sg roznorodne produkty firmy KSB.
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W poszczegolnych etapach produkgcji cukru znajduja
zastosowanie nastepujace pompy i armatura przemystowa
KSB:

Pompy:

KWPK - pompy do ttoczenia mediow z duzg zawartoscia
ciat statych.

KWPK - pompy poziome, jednostopniowe, z korpusem
spiralnym, w zabudowie procesowej, z wirnikiem
otwartym lub zamknietym odpowiednio do warun-
kéw instalacji, przeznaczone do ttoczenia gestych
mediow bez domieszek dtugowtoknistych izawiesin
do 5% atro.

Etanorm - znormalizowane pompy wodne wg EN 733.

Etanorm - pompy poziome, jednostopniowe, z korpusem
spiralnym, w zabudowie procesowej, zwymienna tuleja
watu i pierscieniem spiralnym, przeznaczone m.in. do
ttoczenia kondensatu, wody goracej i chtodzace).

CPKN - znormalizowane pompy chemiczne wg EN
22858.

CPKN - pompy poziome, jednostopniowe, z korpusem
spiralnym, w zabudowie procesowej, z wirnikiem pro-
mieniowym, jednostrumieniowym, wykonane wedtug
norm: EN 22858/ 1SO 2858/ISO 5199, przeznaczone do
ttoczenia cieczy agresywnych.
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Armatura:

ISORIA — Przepustnica miekko uszczelniona, centryczna,
miedzykotnierzowa, potréjnie tozyskowana, o 100% klasie
szczelnosci, dla zakresu temperatury do 130°C, klasa cisnie-
nia do PN25, wykonanie do DN 100, z mozliwoscig zasto-
sowania wyktadziny z VITON'u i HYPALON'u, przeznaczona
do kontaktu z mediami agresywnymi, tatwa w konserwacji,
zastosowanie: obiegi wodne, przemystowe i chemiczne.

Boax B — Przepustnica miekko uszczelniona, centryczna,
miedzykotnierzowa, dla zakresu temperatury do 130°C,
0 100% klasie szczelnosci, fatwa w konserwacji, zastosowa-
nie: obiegi wodne i przemystowe.
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